' ZUBEREITUNGSTIPPS

~ Fiir den perfekten Kaffeegenuss spiélt [ richtigeylubqreitung gine
entscheidende Rolle. Hier sind einige Tipps, damit du aus deinem
Benson Kaffee das Beste herausholst.

\WASSER' 5

Temperatur 93 - 96 [I
geﬁltertes Wasser fiir emen klaren, sauberen Geschmack

Wasserqualltat beemﬂusst den [}eschmack erheblich
|deal |st weiches bis mntelhartes Wasser

'BRUHTIPPS
Verwende immer frisch-gemahlenen Kaffae fiir das beste A'ryokma:'. &

Sple Filterpapier vor-der Nutzung kurz mit heifiem Wasser: unvi
‘unerwiinschte Papiernoten zu vermeiden.

Expe‘r‘iumehtiere mit unterschiedlichen Durchlaufzsiten und Me'ngen,\ﬁ :
um deinen persdnlichen Lieblingsgeschmack zu finden.

BADASS COFFEE

www.benson.coffee



MAHLGRAD & METHODE
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